OGLOSZENIE O PRZETARGU NA DZIERZAWE LOKALU UZYTKOWEGO PUNKTU ZBIOROWEGO
ZYWIENIA W ZESPOLE SZKOLNO-PRZEDSZKOLNYM IM. M. KOPERNIKA W NOWEJ WSI

§1
Organizator
Przetarg jest organizowany przez dyrektora Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Nowej Wsi, ul.
Gtéwna 96, 05-806 Komorow, a wykonywany przez Centrum Ustug Wspdlnych Gminy
Michatowice.

§2
Miejsce przeprowadzenia przetargu
Przetarg zostanie przeprowadzony w siedzibie Centrum Ustug Wspdlnych Gminy Michatowice,
Reguty, Al. Powstancow Warszawy 1, 05-816 Michatowice.

§3
Terminy sktadania i otwarcia ofert
1. Oferty na dzierzawe lokalu uzytkowego i organizacje punktu zbiorowego zywienia mozna
sktadac:

a) w siedzibie Centrum Ustug Wspdlnych Gminy Michatowice, Reguty, Al. Powstarncéw
Warszawy 1, 05-816 Michatowice, pokdj 119 LUB

b) w formie elektronicznej, w postaci dokumentu z podpisem elektronicznym, przez
ePUAP na adres skrytki /CUWMichalowice LUB

c) w formie elektronicznej, postaci dokumentu z podpisem elektronicznym, na adres e-
mail: przetargi@cuw.michalowice.pl do dnia 1 lipca 2024 r. do godziny 15:00.

2. Oferty ztozone po uptywie powyzszego terminu nie beda rozpatrywane. Decydujace
znaczenie dla zachowania terminu sktadania ofert ma data i godzina wptywu oferty w
miejsce lub skrzynke, wskazane w ust. 1, a nie data jej wystania przesytkg pocztowg lub
kurierska.

3. Oferent moze wycofac oferte przed uptywem koncowego terminu sktadania ofert.

4. Otwarcie ofert odbedzie sie w dniu 1 lipca 2024 r. o godz. 16:00 w siedzibie Centrum
Ustug Wspdlnych Gminy Michatowice, Reguty, Al. Powstaricéw Warszawy 1, 05-816
Michatowice, pokdj 119.

84
Opis przedmiotu dzierzawy

Przedmiotem dzierzawy bedzie lokal uzytkowy, znajdujacy sie w budynku Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego w Nowej Wsi, ul. Gtdwna 96, 05-806 Komordow, sktadajgcy sie z kuchni i
zaplecza o fgcznej powierzchni 100,34 m2. Lokal nie jest obcigzony prawami oséb trzecich.
Stan techniczny ogdlny bardzo dobry. Lokal wyposazony jest w nastepujgce instalacje:
instalacja gazowa, instalacja elektryczna, instalacja wodno-kanalizacyjna, instalacja c.w.u.,
instalacja c.o., instalacja wentylacji mechanicznej.
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Na wyposazenie lokalu sktadaja sie:

Nazwa pomieszczenia

Wyposazenie

Obrdbka warzyw

Waga platformowa elektroniczna

Stét nierdzewny z otworem na odpadki

Pojemnik na odpadki, stal nierdzewna

Basen - zlew gteboki 1-kom

Bateria zlewozmywakowa kolumnowa

Obieraczka do ziemniakdw wsad 8-12 kg

Krzesto rama stal, siedzisko plastik- 2 szt.

Regat magazynowy

Paleta magazynowa

Stanowisko dezynfekc;ji jaj

Bateria sztorcowa tokciowa

Lodéwka podblatowa

Naswietlacz szufladowy dezynfekcji jaj

Pojemnik na odpady 50I

Pétka wiszaca

Umywalka ceramiczna

Bateria umywalkowa

Dozownik mydta

Pojemnik na reczniki

Stot ze zlewem 1 kom.

Regat magazynowy - 2 szt

Aneks porzagdkowy

Zlewozmywak zabudowany

Bateria umywalkowa mata

Metalowa szafa gospodarcza

Pomieszczenie komor
chtodniczych

Komora chtodnicza z agregatem $ciennym poj 4,06
m3

Komora mroZnicza z agregatem sciennym poj 2,65
m3

Zmywalnia

Stét zatadowcezy ze zlewem 1-kom

Bateria zlewozmywakowa kolumnowa

Pojemnik na odpadki

Zmywarka kapturowa z funkcjg wyparzania

Stét zatadowczy z pétka dolng

Szafa przelotowa

Bateria scienna - 1 szt.

Spryskiwacz z wezem 3m.

Odwodnienie liniowe z odwodnieniem centralnym

Wdzek kelnerski z szafkg - 2 szt.

Wydawalnia

Stét roboczy

Bemar elektryczny wolnostojgcy 3xGN1/1

Stét roboczy z szafka

Kuchnia

Umywalka ceramiczna

Bateria umywalkowa mata-4 szt.

Dozownik mydta

Pojemnik na reczniki

Szafa chtodnicza dwudrzwiowa - 2 szt.

Szatkownica do warzyw




Podstawa pod szatkownice

Stot ze zlewem 1-kom

Bateria umywalkowa mata

Paleta magazynowa

Pojemnik na odpadki -2 szt.

Stét chtodniczy 3-drzwiowy, agregat boczny

Stét ze zlewem1-komorowy, drzwi otwierane (nie sg
przesuwne)

Kloc masarski

Waga elektroniczna do 15 kg

Aluminiowa krajalnica do wedlin i miesa

Maszynka do mielenia miesa

Potka wiszaca -4 szt.

Regat azurowy 5-pétkowy

Basen - zlew gteboki 1-kom

Bateria zlewozmywakowa kolumnowa

Stoét ze zlewem 1-kom, bez potki

Stét roboczy z pétka dolng

Mikser planetarny 10|

Podstawa pod mikser planetarny

Mikser reczny

Kuchnia gazowa 6-palnikowa z poétkg dolng

Stét roboczy z pétka dolng

Patelnia gastronomiczna elektryczna, przechylna

Kociot warzelny elektryczny wolnostojacy

Taboret gazowy 2-palnikowy 5+6.5 kW

Piec konwekcyjno-parowy MaestroO61E

Piec konwekcyjno-parowy Maestro0101E

Wdzek jezdny do tac i pojemnikéw
Odwodnienie liniowe z odwodnieniem centralnym
4 szt.

§5

Warunki dzierzawy

1. Umowa dzierzawy zostanie zawarta na okres od dnia 2 wrze$nia 2024 r. do 20 czerwca 2025 .

2. Ustalony jest staty i sztywny miesieczny czynsz dzierzawy w kwocie 500 zf brutto. Czynsz ten
bedzie ptacony przez dzierzawce na rzecz wydzierzawiajgcego co miesigc w terminie do 20
dnia kazdego miesigca. Wysoko$é czynszu zostata ustalona z géry jako element mniejszego
obcigzenia dzierzawcy kosztami dziatalnosci, co ma przyczynic sie do uzyskania nizszych cen za
positki dla uczniow. Czynsz obejmuje ryczatt za prad, wode, gaz.

3. Z uwagi na charakter przedmiotu dzierzawy oraz miejsce jego potozenia na terenie
jednostki oswiatowej, warunkiem oddania przedmiotowego lokalu w dzierzawe jest
ograniczenie dla prowadzenia przez dzierzawce w przedmiotowym lokalu dziatalnosci



polegajgcej wytgcznie na przygotowywaniu i wydawaniu positkdw dla uczniow szkoty oraz
oddziatow przedszkolnych z Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Nowej Wsi.

4. Szacunkowa ilos¢ positkéw do przygotowania w okresie od dnia 02 wrzesnia 2024 r.
do 20 czerwca 2025 r.:

a) dla ucznidéw szkoty: zupa, drugie danie, kompot w ilosci ok. 250 porcji dziennie,

b) dla uczniéow oddziatéw przedszkolnych: $Sniadanie, zupa, drugie danie, kompot,
podwieczorek w ilosci ok. 87 porcji dziennie — przy czym nalezy uwzglednié¢ ok. 2 diety
eliminacyjne lub wegetarianskie.

Usredniona liczba dni przygotowywania positkéw w danym miesigcu: ok. 20 dni. Positki
bedg przygotowywane od poniedziatku do pigtku z wytgczeniem okresu przerw
Swiagtecznych, ferii szkolnych, wakacji i dni ustawowo wolnych od pracy lub dni dodatkowo
wolnych od nauki.

5. Wszystkie positki powinny byé przygotowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
i przepisami prawa, bez konserwantdéw i polepszaczy. Dzierzawca bedzie przygotowywat
positki zgodnie z zasadami okreslonymi w ustawie z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2023 r. poz. 1448), z przepisami
wykonawczymi do tej ustawy oraz zgodnie z rozporzagdzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26
lipca 2016 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom
i mtodziezy w jednostkach systemu os$wiaty oraz wymagan, jakie muszg spetnia¢ srodki
spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz.U. z 2016 r. poz. 1154) oraz zgodnie z rozporzgdzeniem Ministra Rolnictwa
i Rozwoju Wsi z dnia 23 grudnia 2014 r. w sprawie znakowania poszczegélnych rodzajow
srodkéw spozywczych (Dz.U. z 2015 r. poz. 29 ze zm.). Bezwzglednie nalezy przestrzegaé
norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreélone przez Instytut Zywienia i
Zywnosci. Positki maja by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci
i mtodziezy. Positki muszg by¢ ze Swiezych surowcdw tzn. z nieprzetworzonego wczesniej
miesa, surowych warzyw i owocow, najlepiej sezonowych. Nie dopuszcza sie produktéw typu
instant, gotowych soséw i ziemniakéw w proszku (typu puree), kostek rosotowych, produktéow
zawierajacych barwniki sztuczne i konserwanty, jak rdéwniez zawierajacych ttuszcze
utwardzone, tj. margaryny, olej palmowy lub glutaminian sodu i inne chemiczne srodki
smakowe, syrop glukozowo-fruktozowy, parowek, miesa oddzielonego mechanicznie (MMO),
wedlin z dodatkiem preparatéw biatkowych (soja) lub skrobi modyfikowanej, fosforandw,
produktéw mastopodobnych i seropodobnych, napojéw z proszku, gazowanych, stodzonych
oraz produktéw spozywczych przetworzonych technologicznie z duza iloscig Srodkow
chemicznych. Positki nalezy przygotowywac zachowujgc wymogi sanitarno-epidemiologiczne
w zakresie personelu i warunkéw produkcji, jak réwniez nalezy przygotowywaé positki o
najwyzszym standardzie, na bazie produktéw najwyzszej jakosci i bezpieczeristwem zgodnie z
normami HACCP.

6. Ponadto przygotowywane positki musza uwzgledniaé nastepujace wymagania:

1) dla dzieci w przedziale wiekowym 7-15 lat: zupa 250-300 g, drugie dania :
mieso/ryba 90-100 g, kasza/ziemniaki/makaron — 150 g, suréwki/ warzywa



2)

gotowane — 150 g, kompot — 250 ml. W przypadku dan typu: spaghetti - 200g
makaronu + 120 g sosu; nalesniki - 2-3 szt. + polewa 120 g, pierogi - 350-400 g.

dla dzieci w przedziale wiekowym 5-6 lat: $niadania: zupa mleczna - 200 g, kanapki
- 50-60 g, warzywa - 30 g, herbata - 200-250 ml; Obiady: zupa 200-250 g, drugie
dania : mieso/ryba 65-75 g, kasza/ziemniaki/makaron — 130 g, suréwki/ warzywa
gotowane - 120-150 g, kompot — 250 ml. W przypadku dan typu: spaghetti—180 g
makaronu + 100 g sosu; nalesniki - 2 szt. + polewa 100g, pierogi - 320-370 g.
Podwieczorek: kanapki 50-60 g, warzywa 20-30 g, ciasta 50-100 g,

owoce 80-100 g, jogurty — 150 g, napoje - 150-200 ml.

7. Dzierzawca zapewni dostepno$é diet: wegetarianska, weganska, bezglutenowa,

bezmleczna. Dzierzawca zapewni aby positki w ramach diet byly zréinicowane i

zbilansowane.

8. Dzierzawa i prowadzenie zwigzanej z nig dziatalnosci wymaga¢ bedzie zastosowania

nastepujgcych obowigzkdéw:

a)

b)

f)

g)

h)

menu (z uwzglednieniem wszystkich diet) z rozpiskg positkow, w ujeciu co najmniej
dwutygodniowym, powinno zosta¢ opublikowane na wejsciu do szkoty, jak réwniez
na stronie internetowej szkoty lub dzierzawcy, z wyprzedzeniem, co najmniej na
tydzien przed tygodniem ujetym w publikowanym menu;

podczas przerw w zajeciach szkolnych, podczas ktérych nastepuje wydawanie
positkdw, w proces wydawania positkdbw muszg by¢ zaangazowane minimum dwie
osoby oraz 1 osoba wydajgca zupe;

dzierzawca zapewni odbiér positkbw dla ucznidw nieobecnych przez
rodzicéw/opiekundéw wejsciem od strony kuchni;

dzierzawca zapewni mozliwos¢ odwotania obiadu do godziny 8.00 w danym dniu;

dzierzawca, po kazdej przerwie, podczas ktérych wydawane bedg positki, bedzie
dokonywat czyszczenia stotdw oraz krzeset na jadalni, jak réwniez na koniec dnia,
po zakoriczeniu gotowania i wydawania positkdw, catosé¢ dzierzawionego lokalu
musi by¢ uporzagdkowana, dzierzawca zadba o odpowiednig wentylacje korzystajgc
z dostepnych w kuchni wyciggéw;

ptatnosci za positki bede rozliczane bezposrednio z uczniem/rodzicem;

dzierzawca musi zapewnié¢ dostep do systemu rozliczeniowego on-line, z opcj3
mozliwosci odwotywania positkdw, z opcjg przegladu menu, z opcjg ptacenia za
positki za posrednictwem tzw. szybkich przelewdw, z wykorzystaniem ptatnosci
BLIK oraz z wykorzystaniem kart ptatniczych (bez dodatkowych prowizji ze strony
ustugodawcoéw ww. systemow ptatnosci);

niezaleznie od systemu ptatnosci on-line, dzierzawca musi zapewni¢ mozliwos¢
ptatnosci za positki gotdwka oraz kartg pfatniczy;

dzierzawca musi zapewnié¢ system chipéw lub innej weryfikacji ucznidw, ktdrzy
zapftacili za obiady, przy czym organizacja pracy tego systemu nie moze wptywac na
szybkos¢ wydawania positkdw;



j) dzierzawca wyznaczy jednego pracownika, ktéry bedzie osobg kontaktowg i
odpowiadat za kontakt z rodzicami;

k) dzierzawca bedzie zobowigzany do statej konsultacji jadtospisu z dietetykiem
posiadajgcym wyksztatcenie kierunkowe wyzsze w okresie obowigzywania umowy;

[) dzierzawca bedzie zobowigzany do biezgcego przektadania oswiadczen
dotyczacych pracownikéw, a potwierdzajacych, ze pracownicy ci nie znajdujg sie w
rejestrze sprawcéw przestepstw na tle seksualnym.

§6
Warunki uczestnictwa w przetargu
. Warunkiem uczestnictwa w przetargu jest ztozenie oferty wraz z wymaganymi
dokumentami i oswiadczeniami.
. Oferta w formie pisemnej (wypetniony formularz oferty wraz z zatgczonymi dokumentami,
strony oferty oraz strony zatgcznikéw oferty powinny by¢é ponumerowane) powinna by¢

ztozona w zamknietej kopercie (w przypadku wybory ztozenia oferty w formie pisemnej).

Trwale zaklejona koperta opatrzona pieczecia Oferenta winna by¢ zaadresowana

Wg ponizszego wzoru:

Oferta na: ,, Dzierzawe lokalu uzytkowego punktu zbiorowego zywienia
w Zespole Szkolno-Przedszkolnym w Nowej Wsi”.
nie otwierac przed: 1.07.2024 r. godz.16:00.

3. Oferent ma prawo do zmiany swojej oferty przed uptywem koncowego terminu sktadania

ofert jedynie w przypadku wycofania poprzednio ztozonej oferty.

. Do przetargu moze przystgpi¢ podmiot, ktéry wykaze, ze posiada stosowne doswiadczenie
w zakresie prowadzenia punktu zbiorowego zywienia. Wymagane jest wykazanie, ie
oferent w okresie ostatnich 3 lat przed terminem sktadania ofert miat zawartg umowe, w
ramach ktérych byt podmiotem odpowiedzialnym za obstuge min. 1 punktu zbiorowego
zywienia w placowce szkolnej lub przedszkolnej dla minimum 300 oséb dziennie w
okresie nie krétszym niz 6 miesiecy. Wymagane jest wykazanie dysponowania minimum
1 osobg — kucharzem, posiadajgcym nastepujace doswiadczenie zawodowe: obstuga min.
1 punktu zbiorowego zywienia w placéwce szkolnej lub przedszkolnej dla minimum 300
osob dziennie w okresie nie krétszym niz 6 miesiecy (nalezy wypetnic¢ tabele zawartg w
druku oferta oraz zatgczy¢ do oferty dokumenty potwierdzajgce nalezyte wykonanie
ustugi),

§7
Oferta

1. Formularz ofertowy powinien zawiera¢:

1)

2)
3)
4)
5)

6)

Imie i nazwisko oraz adres oferenta bedgcego osobg fizyczng, albo nazwe lub firme oraz
siedzibe, jezeli oferentem jest osoba prawna lub jednostka organizacyjna nieposiadajaca
osobowosci prawnej,

adres do korespondencji,

telefon kontaktowy,

date sporzadzenia oferty,

oswiadczenie oferenta o zapoznaniu sie ze stanem technicznym lokalu, wzorem umowy
dzierzawy oraz warunkami przetargu i przyjeciem tych warunkdéw bez zastrzezen,
oferowang stawke brutto za positek:



a)
b)
7)

8)
9)

10)

11)

obiad dwudaniowy z kompotem,

$niadanie oraz podwieczorek,

wykaz doswiadczenia zawodowego w zakresie prowadzenia punktu zbiorowego
zywienia oraz doswiadczenia zawodowego kucharza,

oswiadczenie, ze podmiot sktadajacy oferte nie jest w stanie likwidacji lub upadtosci,
oswiadczenie, ze oferent nie figuruje w rejestrze dtuznikéw prowadzonym przez biura
informacji gospodarczych, o ktérych mowa w przepisach o udostepnieniu informacji
gospodarczych,

o$wiadczenie o wyrazeniu zgody na przetwarzanie danych osobowych oferenta
w zakresie niezbednym do przeprowadzenia przetargu, przy zachowaniu zasady
jawnosci postepowania przetargowego i wyniku przetargu,

podpis oferenta lub oséb upowaznionych przez oferenta na:

formularzu oferty,

zatacznikach,

oraz w miejscach w ktérych oferent nanidst zmiany.

2. Oferta powinna zawiera¢ nadto nastepujgce dokumenty:

1)
2)
3)
4)

5)
6)

7)

8)

9)

Formularz ofertowy (wg zat. nr 1),

aktualny odpis z witasciwego rejestru wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed
terminem skfadania ofert lub informacje, ze przedsiebiorca jest wpisany do Centralnej
Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej,

oswiadczenie o niekaralnosci oséb zatrudnionych na stanowiskach roboczych w
placéwce Organizatora przetargu (o$wiadczenie wtasne oferenta),

— jesli dotyczy - petnomocnictwo udzielone w formie pisemnej (oryginat) do ztozenia
oferty lub zawarcia umowy,

umowe spotki, w przypadku prowadzenia dziatalnosci w formie spétki cywilnej,
dokumenty potwierdzajgce nalezyte wykonanie ustug dla osoby wskazanej na
stanowisko Kucharza w formularzu ofertowym,

przyktadowy czterotygodniowy jadtospis — z podaniem alergendéw, w tym menu w
zakresie diety wegetarianskiej, weganskiej, bezglutenowej, bezmlecznej,

aktualna polisa lub inny dokument potwierdzajgcy posiadanie ubezpieczenia OC na
kwote min. 100 000 zt zawierajgce odpowiedzialno$¢ za szkody osobowe wsrdod klientow
w tym masowe zatrucia pokarmowe,

oswiadczenie o statej wspétpracy z dietetykiem z wyksztatceniem kierunkowym
wyzszym w zakresie komponowania menu (o$wiadczenie wtasne oferenta).

§8
Kryteria oceny ofert

Umowa zostanie podpisana z oferentem, ktérego oferta uzyska najwiekszg liczbe punktow
zgodnie z n/w kryteriami oceny ofert:

1. Cena jednostkowa za zestaw obiadowy — waga 35%
cena najnizszej oferty
(jednego zestawu obiadowego)
Liczba punktow = x 35% x 100pkt.

cena badanej oferty

(jednego zestawu obiadowego)



2. Cena jednostkowa za catodzienne wyzywienie dla dzieci - waga 30%

cena najnizszej oferty
(cena jednostkowa za catodzienne wyzywienie dla dzieci z oddziatu

przedszkolnego)
Liczba punktow = x 30% x 100pkt.

cena badanej oferty
(cena jednostkowa za catodzienne wyzywienie dla dzieci z oddziatu

przedszkolnego)

3. Menu —waga 25%

Ocena bedzie dokonana przez cztonkdw komisji przetargowej w oparciu o analize zatagczonego
do oferty przyktadowego jadtospisu (w uktadzie 4 tygodniowym). Ocena odnosic sie bedzie do
zaproponowanych przez Oferenta menu majgc na wzgledzie wytyczne Regulaminu, w
szczegoblnosci rodzaju positkdw (np., $niadanie, obiad, zupa, kanapka, itp.), rodzaj potraw
serwowanych w ramach danego positku (zupa, drugie danie, suréwka, w tym: dobdr rodzaju
zupy do rodzaju drugiego dania, dobdr suréwki, saftatki do proponowanej potrawy),
szczegodtowy opis proponowanego menu na dany dzien oraz proponowanego menu w uktadzie
4 tygodniowym, uszczegdétowienie produktow, poétproduktéw, z ktérych potrawa zostata
przyrzadzona, réznorodnos¢ proponowanych potraw w uktadzie 4 tygodniowym. Komisja
przyzna punkty na podstawie subiektywnej oceny.

JB
Liczba punktéw = X 25% x 100pkt.
JN

gdzie:
JB —ilo$¢ punktdéw przyznana za to kryterium przez cztonkdw komisji przetargowej dla badanej
oferty
JN — najwyzsza taczna ilo$é punktdw przyznana za to kryterium przez cztonkdw komisji
przetargowej
100 — wskaznik staty
20% - procentowe znaczenie kryterium
przy czym maksymalnie oferta moze uzyskaé 20 pkt.

4. Udogodnienia dodatkowe — aplikacja elektronicznego systemu poboru optat na system
Android oraz iOS — waga 5%.

Komisja przyzna punkty na podstawie oswiadczenia oferenta.

Liczba punktow = x 5% x 100 pkt.
llub0

(jezeli oswiadczenie o posiadaniu aplikacji — 1;

jezeli oswiadczenie o braku aplikacji — 0)

5. Udogodnienia dodatkowe — organizacja cyklicznych warsztatéw lub innych aktywnosci z
cyklu kuchnie swiata — waga 5%.



Komisja przyzna punkty na podstawie oswiadczenia oferenta.

Liczba punktow = x 5% x 100 pkt.
llub0

(jezeli oswiadczenie o zorganizowaniu atrakcji — 1;

jezeli oswiadczenie o braku organizacji atrakcji — 0)

§9
Zwigzanie oferta
Oferent jest zwigzany ofertg w ciggu 30 dni od dnia otwarcia ofert.

§10
Komisja przetargowa
1. Czynnosci zwigzane z przeprowadzeniem przetargu wykonuje Komisja przetargowa.
2. Przewodniczgcego oraz cztonkédw komisji przetargowej powotuje Dyrektor Centrum Ustug
Wspdlnych Gminy Michatowice
3. Komisja przetargowa dziata na podstawie niniejszego ogtoszenia i obowigzujacych
przepiséw prawa.
4. Komisja przetargowa zobowigzana jest dziata¢ obiektywnie, wnikliwie i starannie.
5. Protokot z przeprowadzonego przetargu sporzadza i podpisuje Komisja przetargowa,
a zatwierdza Dyrektor Zespotu Szkolno-Przedszkolnego w Nowej Wsi.
6. Zakonczenie prac komisji nastepuje z chwilg zawarcia umowy z wybranym Oferentem lub z
chwilg zamkniecia przetargu bez wybrania ktérejkolwiek z ofert.
7. Prace Komisji sg jawne.

§11
Informacje o przetargu
Mozliwosc¢ odbycia wizji lokalnej
1. Ogtoszenie o przetargu, wzor formularza oferty, wzér umowy jest dostepny na stronie
internetowej pod adresem: https://www.bip.cuw.michalowice.pl/zamowienia-
publiczne-0d-2022/2024/postepowania-z-kodeksu-cywilnego
2. Wszelkich informacji dodatkowych mozna dowiedziec sie pod adresem e-mail
przetargi@cuw.michalowice.pl
3. W celu zapoznania sie ze stanem technicznym lokalu przewiduje sie mozliwos¢ odbycia
wizji lokalnej. W tym celu nalezy zgtosi¢ cheé odbycia wizji lokalnej pisemnie na adres e-
mail przetargi@cuw.michalowice.pl
Pomieszczenie kuchni bedzie udostepnione do obejrzenia od dnia 25.06.2024 r.
do dnia 28.06.2024 r. — po uprzednim ustaleniu terminu.

§12
Przeprowadzenie przetargu

1. Przewodniczacy po stwierdzeniu quorum otwiera posiedzenie komisji.
2. Komisja przeprowadzajaca przetarg pisemny:

1) podaje liczbe otrzymanych ofert;

2) dokonuje sprawdzenia, czy koperty z ofertami nie noszg $ladéw otwierania;

3) otwiera koperty z ofertami oraz pliki z ofertami oraz sprawdza dane podmiotow, ktére

ztozyty oferty;


https://www.bip.cuw.michalowice.pl/zamowienia-publiczne-od-2022/2024/postepowania-z-kodeksu-cywilnego
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4) przyjmuje wyjasnienia lub oswiadczenia zgtoszone przez oferentow;
5) weryfikuje oferty i ogtasza, ktére oferty sg kompletne i spetniajg warunki przetargu.
3. Komisja odmawia zakwalifikowania ofert do dalszej oceny, jezeli:
1) nie spetniajg warunkéw okreslonych w ogtoszeniu o przetargu,
2) sa niekompletne i nie zostaty uzupetnione w ramach skfadanych wyjasnien
lub o$wiadczen oferentéw,
3) sa nieczytelne lub budzg watpliwosci co do ich tresci.
4. Komisja dokonuje wyboru oferty, ktéra w bilansie kryteriow wskazanych w przetargu i
uzyskata najwiekszg liczbe punktéw.
5. W przypadku, gdy kryterium okreslone w ust. 4 spetniajg co najmniej dwie oferty, komisja
organizuje przetarg ustny ograniczony do oferentéw, ktérych to dotyczy.
6. Komisja zawiadamia oferentéw, o ktérych mowa w ust. 5, o terminie i warunkach
dodatkowego przetargu ustnego.
7. Z przebiegu posiedzenia komisji sporzadza sie protokét podpisany  przez
przewodniczacego i pozostatych cztonkéw komisji.
8. Do protokotu dotacza sie oferty wniesione przez oferentéw oraz oswiadczenia cztonkéw
komisji o braku przeszkdd, co do uczestnictwa w posiedzeniu komisji.
. Przetarg uwaza sie za zamkniety z chwilg podpisania protokotu.
10. W przypadku, gdy nastepuje rezygnacja wybranego oferenta lub nie podpisanie,
z innych przyczyn niezaleznych od wydzierzawiajgcego, umowy z oferentem, ktéry wygrat
przetarg, komisja ma mozliwos¢ wyboru kolejnej oferty.

§13
Informacja o wynikach przetargu
Organizator przetargu poinformuje o wynikach przetargu zamieszczajgc stosowng informacje
na swojej stronie internetowej i w swojej siedzibie oraz przekazujgc zawiadomienie o wyniku
przetargu ofert uczestnikowi oferujgcemu najkorzystniejszg oferte.

§14
Umowa
Umowe dzierzawy z oferentem, ktdry wygrat przetarg, zawiera Dyrektor Zespotu Szkolno-
Przedszkolnego dziatajgcy na podstawie odrebnych petnomocnictw.

§15
Prawa organizatora
Organizator zastrzega sobie prawo uniewaznienia przetargu bez podania przyczyny.
Organizator przetargu zastrzega sobie mozliwos¢ uniewaznienia postepowania na kazdym
etapie bez podania przyczyny. W przypadku uniewaznienia Organizator nie ponosi kosztow
postepowania.

8§16
Przetwarzanie danych osobowych
Dane osobowe w przetargu na DZIERZAWE LOKALU UZYTKOWEGO PUNKTU ZBIOROWEGO

ZYWIENIA W ZESPOLE SZKOLNO-PRZEDSZKOLNYM IM. M. KOPERNIKA W NOWEJ WSI s3
przetwarzane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa Unii Europejskiej (w szczegdlnosci z
Rozporzadzeniem Parlamentu  Europejskiego i Rady UE) 2016/679 1z dnia
27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE zwanym dalej ,RODO”/rozporzadzenie) i aktualnie obowigzujgcg ustawg o ochronie
danych osobowych, wydanych na jej podstawie aktdw wykonawczych oraz przepisami
sektorowymi. W zwigzku z prowadzonym przetargiem informujemy, ze Administratorem



danych osobowych Oferenta jest Zespdt Szkolno-Przedszkolny im. Mikotaja Kopernika, ul.
Gtéwna 96, 05-806 Komordw, adres mailowy: szkola@nowawies.pl .

W sprawach zwigzanych z danymi osobowymi mozna skontaktowaé sie z powotanym
Inspektorem ochrony danych - Piotrem Glenem mailowo na adres: iod@nowawies.pl badz

listownie na adres korespondencyjny wskazany powyzej. Oferent ma prawo dostepu do
swoich danych, prawo do usuniecia danych, prawo do ograniczenia przetwarzania danych,
prawo do sprostowania danych, prawo sprzeciwu - korzystanie z uprawnien przystugujgcych
osobie, ktérej dane dotyczg, realizowane jest w oparciu o zasady i przepisy rozporzadzenia,
ustawy o ochronie danych osobowych, KPA oraz przepiséw sektorowych. Jezeli Oferent uzna,
ze dane osobowe sg przetwarzane niezgodnie z wymogami prawa, ma prawo wnie$é skarge
do organu nadzorczego, ktorym jest Prezes Urzedu Ochrony Danych Osobowych. Adres: Biuro
Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych Adres: ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa. Dane
osobowe Oferenta beda przetwarzane w celu przeprowadzenia niniejszego przetargu, a
nastepnie, jesli to bedzie miato miejsce do zawarcia i wykonania umowy. Podanie przez
Oferenta danych jest konieczne do przeprowadzenia ww. przetargu. Podstawg prawnag
przetwarzania danych Oferenta jest art. 6 ust. 1 lit. b RODO, (tzn. przetwarzanie jest
niezbedne do wykonania umowy, ktérej Oferent jest strong lub do podjecia dziatan przed
zawarciem umowy). Odbiorcami danych osobowych Oferenta bedy te podmioty, ktérym
mamy obowigzek przekazywania ich na gruncie obowigzujgcych przepiséw prawa, w tym
Urzad Skarbowy, organy kontrolne, upowaznieni pracownicy, a takze podmioty $wiadczgce na
naszg rzecz ustugi na podstawie podpisanych uméw. Dane osobowe beda przez nas
przetwarzane przez caty czas, przez ktéry bedzie trwata procedura, w razie podpisania umowy
— do zakonczenia realizacji, a takze pdzniej tj. do czasu uptywu terminu przedawnienia
ewentualnych roszczen wynikajgcych z umowy i w zwigzku z realizacja obowigzku
archiwizacyjnego.

/-/ Ewa Wierzgata
Dyrektor Centrum Ustug Wspdlnych
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